* SOFTDRINKS =

WASSER 0,251 2,50
Selters Wasser (Still oder Medium) F1.0.751 5,90
SAFT ODER SAFTSCHORLE 031 2,90

Litschinektar, Guavennektar, Mangonektar, Bananennektar, Apfelnektar

* HOME MADE DRINKS =

RED RIVER 4,90

Himbeere, Limettennektar, Soda, Zucker, Eiswiirfel

CHANH DA 4,50

Hausgemachter Limetten, Soda, Eiswiirfel

YELLOW RIVER 5,40

frischer Maracujanektar, Soda, Zucker, Eiswiirfel

PEARL ON THE BEACH 5,40

Litschinektar, Soda, Eiswiirfel, Chiasamen, Litschifriichte, Minze

* SHAKES & SMOOTHIE =

AVOCADO SHAKES | i 5,90
KOKOSMILCH SHAKES 5,90
CHIA SMOOTHIE 5,90

Chiasamen, Guavensatt, Birne, Apfel, Minze

MANGO SMOOTHIE 5,90

Mangopiiree, Kokosmilch, Apfel, Birne, Minze

Griiner Apfel, Ingwer, Minze, Avocado

* COCKTAILS =

BALI SUNSET 8,50

Papaya, Litschi, Guave, Nep Moi Reisschnaps, Soda

HANOI SUMMER 8,50

Litschisaft, Limetten, Brauner Zucker, Lua Moi, Reisschnaps

PHU KET SPIRIT 8,50

Frische Maracuja, Minze, Brauner Zucker, Litschisaft,

Sodawasser, Barcadi

HUGO / APEROL SPRITZ #8¢CD 8,50

Jasmin, Zitronengras, Limetten, Orangenscheibe

VEGAN TEE 4,90

Zimt, Apfel, Minze, Reis, Ingwer & Rosenbliiten

CHI‘'S GARDEN 4,90

Frischer Ingwer, Apfel, Minze, Rosenbliiten

JASMIN, GRUN oder MINZE TEE 4,90

mit gerdstetem Reis

* BEER =

RADEBERGER PILSNER 03 2,90

051 3,90
SAIGON BIER 0,31 3,50
TIGER BIER 0,31 3,50
SCHOFFELHOFER WEIZEN 031 3,90

SCHOFFELHOFER ALKOHOLFREI 031 3,90

* WEISSWEINE =

RIESLING QW - (BIOTROCKEN) 021 6,90

#* ROSEWEINE =

* ROTWEINE =

CABARET MERLOQT - (TROCKEN) 021 6,90

* FLASCHENWEINE =

GOLDENER REISTER WEISS - (TROCKEN) 751 54 90

GOLDENER REISTER ROT - (TROCKEN) 4 751 34,90

Auf Anfrage auch in 0,5 erhiltlich



* BIG BOWLS #

012,50

#21 VEGAN BOWL "2

Gedidmptte Udon Nudeln mit

Tofu, Sojabohnen, Saisongemiise,
Réstzwiebeln mit einer herzhaften
Sojasauce und seidiger Tofu ummantelt

von knusprigem griinen Reis

BALANCE BOWL '’

Wiirzig marinierter Tofu mit Chili
und Zitronengras kurz angebraten auf

Reisnudeln, dazu knackiger Salat,

Cashewkerne, Rostzwiebeln

HOI AN BOWL

geschmorter T'ofu, Shiitake Pilze,
Rettich, mit Duftreis dazu Saisonsalat,
Edemama, Bohnen. Siikartoffeln

Reiscracker

MONKS SOUP

Gemiisebriihe mit chinesischen
Pilzen. Klebreis, Lotuswurzel. dazu

vietnamesisches Gebick

GREEN CURRY

Tofu mit Saisongemiise, Zitronengrass,
Thaibasilikum, in griiner Curry-Kokos

Sauce, dazu Duftreis

EXTRAS
Duftreis +3.00  Himbeer Soffe +3.00
Reisnudeln ~ +3.00  Terivaki Sofle +3,00

StiBkartoffeln  +3.00  Mangosofle  +3.00




* VEGAN HOUSE

. / ! .
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035,90

#01 PAPAYA SALAD #11 SUMMER ROLLS *

Griine Papaya mit Saisonsalat & Lotusstingel und

Frische Reispapierrollen mit Tofu, Reisnudeln,
Ingwer Ananas Dressing . . . .
Mango & Salat, Koriander mit Hoisin Sauce

#02 VEGAN BURGER '

#12 STICKY RICE CAKE °

Gediampftes Hefebrotchen / Soja Patty,
Mangostreifen, Stiffkartoffen und Hoisin und Hauchzarter Teig aus Reismehl mit Morchelfiillung

Mangosofie . . -
langosofie und gerdsteten Zwiebeln, dazu Ananas-Ingwer Dip

#13 CHA MIA '8

Marinierter Seitan mit Siifd-Sauer Sauce

GREEN TOFU STICK "2

Knusprige Tofuspieffe umhiillt von knusprigen

Green Rice Flakes, dazu Terivaki-Sauce

und Himbeer Sauce #14 COCO SOUP (soup)?
#04 TASTE OF BALI (saLap)’ Kokosmilch Suppe mit Saisongemiise und Tofu
Edamame Bohnen, Stilkartoffeln, Spinat, Saisonsalat, e
o e Retcrracler #15 PEANUS TOFU STICK *
Sesamdressing und knusprige Reiscracker
g Knusprige Tofuspiefie mit Erdnuss-Kokos Sauce
¢05s TOFU KHO TO RS
Geschmorter Tofu, Shiitake Pilze, #16 WANTAN

Ingwer, Rettich, Schnittlauch

Knuspriger Wantanteig, gefiillt mit Saisongemiise

06 NAM XAO und StiR-Sauer Sauce
Im Wok geschwenkte Shiitake Pilze, Kriuterseitlinge,
#17 VEGAN SPRING ROLLS

Morcheln, Schalotten, Reiscracker

knusprige Reispapierrollen gefiillt mit Glasnudeln,

07 SHITAKE SOUP (soup)

Gemiise & Ananas-Ingwer Dip

Gemiisebriihe, Shiitake Pilze, Klebreis, Lotuswurzel

08 MUSHROOMS BURGER '’ #18 SPICY CAI THAO ®

Gediampftes Hefebrdtchen, geschmorte Tofu, eingelegter Chinakohl mit Ingwer, Karotten & Sesam

19 MAMA BANANA

geschmorte griine Banane, Tofu, Aubergine,

Pilze, Stuf{kartoffeln und Salat

#09 POTATO PANCAKE '

Knusprige StifSkartoffel- Pfannkuchen o . )
asiatische Kriuter & Reiscracker
mit Klebmais, dazu Siifi-Sauer

- 20 GYOZA'
#10 RAU XAO
Tempeh im Wok geschwenkt mit Teigtasche gefiillt mit Knoblauch & Schnittlauch,

Saisongemiise und Edamame Glasnudeln, Stif’-Sauer & Terivaki Sauce



* FINALE =

035,90

#27 QUEEN OF BANANA '

Gebackene Mini-Banane mit griinem
Reis, dazu Kokossofée

#28 VEGAN KUCHEN

ALLERGEN INFORMATION
Sehs _.-j[-r--"lnfr- Kunden, etnige unsetex f‘.'};c.'e's[-n

] | | ) pi
und Getidnke enthalten .."lrJ.'(_.rc.'fm‘rL- ~Lutaten

1 - Glutenhaltiges 7 - Schwefeldioxid
Getreide und Sulfite

2 - Sojabohnen a- Chinin

3 - Sesam :

4 - Erdniisse b- Koffein

5 - Knoblauch c- Farbstoffe

6 - Zwiebeln d - Konservierungsstoffe
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